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Overovanie implementacie moderného vyucovania za predmet Technolégia (Odbor
Potravinarstvo) na Strednej odbornej Skole v Lipanoch, Komenského 16, 082 71 Lipany,
prebehlo v ramci hospitacnej ¢innosti, ktord som vykonala dria 30.11.2015 v triedach 2.NV
al.NV u vyucujucej Ing. Jana Banasova.
Obsah vyucby povinného vyucovacieho predmetu Technolégia vychddza z teoretického
vzdeldvania SVP 29 Potravinarstvo. Jeho vyucba je orientovana do 1. a 2. ro¢nika $tudia.
Odborny predmet technoldgia v Studijnom odbore 2982 4 02 potravindrska vyroba —
pekarska a cukrarska vyroba rozvija a prehlbuje ucivo z mikrobioldgie, biochémie, analyticke;j

chémie a Uzko suvisi s odbornou praxou, kde Ziaci aplikuju ziskané teoretické vedomosti.

Hospitacia bola zamerana na evalvaciu priebehu procesu aplikacie novych foriem a metéd
vzdeldvania a vyuzitia novych ucebnych materidlov a didaktickych prostriedkov pre vyucovaci
proces na SOS pri vyuébe predmetu Technolégia. Zamerala som sa aj na vyuZivanie
materiadlov z inovativnej metodickej prirucky predmetu technoldgia, ktorej autorkou je Ing.
Jana Banasova. Zdmerom autorky bolo zvysit atraktivnost vyucovania technoldgie potravin
prostrednictvom ponukanych aktivit, rozvijat tvorivost a samostatnost vyuZitim IKT, vytvorit

subor ucebnych pomaécok, resp. informacii ziskanych vlastnou tvorivou aktivitou ziakov

V ramci predhospitaéného pohovoru ma vyuéujuca Ing. Jana Banasova oboznamila s témami
a cielmi vyucovacej hodiny:
2.NV - Tématicky celok: Kompletizacia a skladovanie vyrobkov
Obsahovy Standard :Téma: Sp6soby mrazenia
Vykonovy standard: Ziak ma popisat proces zmrazovania vyrobkov
1.NV - Tématicky celok: Technologicky vyznam surovin a ich skladovanie
Obsahovy standard: Mlieko
Vykonovy $tandard: Ziak ma spravne urcit podmienky uskladfiovania mlieka, zmeny
mlieka pocas skladovania
Na zdklade osobnej skusenosti vramci hospitaénych hodin aj spatnej vazby Ziakov
prebieha vyucba predmetu Technoldgia na Strednej odbornej Skole v Lipanoch modernym
sposobom a pedagdg aj Ziaci vyuzZivaju nové didaktické prostriedky ako su interaktivna
tabula, pocitace, tablety, dataprojektor, ¢o vedie k zatraktivneniu vyucovacej hodiny.

Pozitivne hodnotim zvladnutd udlohu vyucujucej vzbudit zdujem, motivovat, vtiahnut a



aktivne zapojit vsetkych Ziakov do vyudovacieho procesu a rozvijat spolupracu Ziakov
v skupindch. Ziaci na vyucovacich hodindch s modernymi metédami vytvorili priaznivd
atmosféru, so zaujmom riedili zadané a problémové ulohy. Ziakov praca s novymi
modernymi didaktickymi prostriedkami zaujima, podnecuje k samostatnosti ale aj k timovej

praci.

MoéZem konsStatovat, Ze z pohladu pedagdgov iZiakov prindsa projekt najma skvalitnenie
vyucovacieho procesu, ktory je pre Ziakov zaujimavejsi a pritazlivejsi. Modernymi metddami
vzdeldvania sa zefektivnil vyu€ovaci proces a dosahuju sa lepSie edukacéné vysledky. U Ziakov
sa rozvija formdlne a logické myslenie. Zaktivizovanim vsetkych Ziakov a ich podnietenim
k aktivite, samostatnosti a tvorivosti sa vytvaraju sa pozitivne vztahy medzi Ziakmi a zvysuje

ich sebadovera a motivaciu k uceniu.



